
モーゼル/ドイツ　　

　　　

・産地： ﾓｰｾﾞﾙ Mosel ・ブドウ品種：リースリング 100％
・アルコール度数：8.5% ・飲み頃温度：6-8度程度 ・残糖度：43.8g/L
・醗酵・熟成：ステンレス・タンク。澱と共に８週間熟成。MLF醗酵無し。
（コメント） 少し緑がかった淡いレモンイエロー。ピーチや洋ナシ、
青リンゴのような爽やかなアロマ。適度に甘みがあり新鮮な酸味と
ミネラルによる厚み、クリーンな果実味が心地よい。寿司などの和食から
薄くスライスしたチーズ、スパイシーなアジア料理にもお勧め。

参考小売価格：1,350円

マルカイコーポレーション株式会社
ワイン課 Wine Dept.

大阪 TEL：06-6443-2071 FAX：06-6443-2182
東京 TEL：03-6859-1810 FAX：03-3444-7012

（注）掲載しております価格は、全て税抜きです。

バニーリースリング ルドルフ・ミュラー スイーツに合う甘口ワイン！

ルドルフ・ミューラー
バニー・リースリング ’22 QbA ＜白・中甘口＞

ワイナリーのドイツ国内の重要顧客は、
ルフトハンザ航空！

【ワイナリー：ジンマーマン・グレーフ＆ミュラー】 1886年設立の長
い歴史を誇る家族経営のワイナリー。現在の当主ヤコブ・ジンマー
マン氏で四代目となり、ドイツ国内では最大のワイン輸出量規模を
誇ります。ブドウの栽培エリアは、ファルツを中心にモーゼルやライ
ンヘッセンなどで、醸造施設を４ヶ所も所有しています。各地のワイ
ンの個性を重要視したワイン造りを行っています。

容量・入数：750ml ×12本入

JAN：4006542014884 

品番：W56729

★どうして野ウサギなの？
ドイツ国民にとっては「自然」であることが最善であり、
自然と共存することをとても大切に考える習慣があります。
リースリングのブドウ畑は、野ウサギなどの小動物が自由に駆け
巡ることができるとても自然な環境にあります。小動物は正に自
然の一部であり、共存できる自然な状態の中で栽培されたブドウ
を使って、低価格ながら質の高いワインが造られています。この
印象的な野うさぎのラベルデザインは、ドイツのルネサンス期の
画家、アルブレヒト・デューラーの作品にインスピレーションを受
けて採用しました。ブドウ畑を自由奔放に走り回る野ウサギの躍
動感が表現されています。

★
ス
ク
リ
ュ
ー
キ
ャ
ッ
プ

★野ウサギのラベルが可愛い！

今にもラベルから飛び出しそう！

ブドウ畑を自由に駆け巡る姿が描かれています。


