
イタリアワイン

本

本

金賞3冠有機栽培モンタルチーノ
地球にやさしいモンタルチーノ

HOW ECO-FRIENDLY?

ご注文受付 新FAX番号　06-7638-1889

ビスコンティ　ブルネッロ・ディ・モンタルチーノ 2015

入数

6入

6入 877688000093750ml ¥5,000 W56277

品番 JANご注文欄

¥2,800

希望小売商品名

W56276

ビスコンティ

750ml

容量

877688000116ビスコンティ　ロッソ・ディ・モンタルチーノ　2018

■日時： 2013年3月19日（火） 13：00～16：00

■出荷予定日：７月１４日

ブルネッロ・ディ・モンタルチーノ DOCG 2015

ロッソ・ディ・モンタルチーノ DOC 2018

【ワイナリー： ラ・パラゼッタ LA PALAZZETTA/所在地：モンタルチーノ】
高級イタリアワインを産出するイタリア中部のトスカーナ州、内陸部に位置するモンタルチーノ地区。「ラ・パ
ラゼッタ」は、1990年にモンタルチーノ地区のカステルヌオーヴォ・デッラバテ(Castelnuovo dell'Abate)に
カルラ・ビスコンティが設立したワイナリーです。ブドウ畑は約20haで標高約365mに位置しています。土壌
はカオリン、ガレストロ、凝灰岩、石英石灰質の4種類があります。最も古いブドウの木はブルネッロ・ディ・モ
ンタルチーノDOCG、若いブドウの木はロッソ・ディ・モンタルチーノDOCに使用されます。有機農法を用いた
自然な方法でブドウを栽培しており、環境を尊重しながらワインのクオリティーを維持し、亜硫酸塩の添加
量も極力抑えることで、消費者の健康も尊重したワインを造っています。

（注）掲載しております価格は、全て税抜きです。

・ブドウ品種：サンジョヴェーゼ 100%      ・平均樹齢20年
・土壌：ガレストロ、カオリノ、トゥフォ、クアルツォ・カルケア
・味わい：赤・フルボディ
・醗酵：ステンレス・タンク アルコール自然醗酵。
・熟成：オーク樽熟成 12ケ月（大樽、フランス産）/瓶熟成 2ヶ月
・アルコール度数：14.5% ・飲み頃温度：15度前後

オーガニック認証

Suolo e Salute

・ブドウ品種：サンジョヴェーゼ 100%      ・平均樹齢30年
・味わい：赤・フルボディ
・土壌：ガレストロ、カオリノ、トゥフォ、クアルツォ・カルケア
・醗酵：ステンレス・タンク アルコール自然醗酵。
・熟成：オーク樽熟成 36ヶ月 （大樽 フランス産）/瓶熟成 6ヶ月
・アルコール度数：14.5% ・飲み頃温度：15度前後

・銅と亜硫酸の使用を最小限にし、ぶどうの木が病気に対する自身の免疫力を高めるよう、

海藻やオレンジジュース、キューバ産ゼオライト等を代品として使用しています。

・ヴィンヤードでは、グリーンエナジーのみを使用しています。

・ガラスの使用を抑え、ワイン瓶は軽い仕様になっています。

・サトウキビから作られたコルクを使用しています。

・ブドウ畑から出た廃棄物を肥料にしています。

・オーガニック、ヴィーガン認証取得。

透明感のある柔らかなルビーレッド。ベリーやチェリーを思わせるフレッシュな赤果実の香り。
フルボディで、滑らかなタンニン、程良い酸味が感じられ、余韻も長めだが、
ロッソらしい完熟果実の親しみやすい甘みが持続する。
おすすめのペアリング：鉄板焼き、海鮮シチュー（Cioppino）

濃厚なルビーレッド。チェリーのような赤い果実の香りに、チョコレートやコーヒーなどの香りを持つ。
タンニンは非常に細かく溶けこんでおり、肉厚なボディを柔らかく溶け込んだタンニンが包み込む。
余韻にオレンジの皮のような華やかなビター感が長く続く。
おすすめのペアリング：ジビエ料理、ステーキ、煮込み肉料理、熟成チーズなど。
現地ではキアナ牛と一緒によく食べられているそう。

■出荷予定日：７月１４日
マルカイコーポレーション㈱ ワイン課
大阪 ＴＥＬ：０６-６４４３-２０７１
東京 ＴＥＬ：０３-６８５９-１８１０

■出荷可能

2018年ヴィンテージより、

オーガニック認証の表示が

可能となる為、ロッソはユー

ロリーフ表示有、ブルネッロ

は後3年後に表示付きにな

ります！

【金賞】

・ジルベール&ガイヤール

・インターナショナル・オーガニッ

クアワード2020

・ベルリン・ワイントロフィー2020

/グレートヴィンテージ2015！！！/

【化学肥料を使わない取り組み】
ブドウの病気の予防には、銅や亜硫酸（生物学
的製剤）に加えて、海藻類が植物の免疫力を
刺激し、天然の抗生物質のようにファイトアレキ
シン（植物によって生産されたファイトアレキシン
は、侵入してきた病原に対して、細胞壁に穴を
開ける、成熟を遅らせる、代謝や増殖を阻害す
るといった機能を持つ。）として作用します。
た、オレンジジュースは、その強酸性のため、葉
や房にカビが生えないようにするために使用さ
れています。キューバ産ゼオライトは火山性土
壌の一種で、朝、ブドウ畑に散布し、ブドウの葉
や果房から水分を吸収して取り除く役割があり
ます。


